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Kirbisfleisch in kleine Wiirfel
e 1 kg Kiirbisfleisch schneiden. Zwiebel fein hacken
(Hokkaido o. Butternut) und in Ol glasig diinsten. Paprika
schneiden. Kiirbiswiirfel, Briih-
wiirfel und knapp 500 ml Milch

1 mittelgroBe Zwiebel

* 1 Paprika hinzufiigen. Das ganze so lange

e 1,5 Liter Milch kocheln lassen, bis die Kiirbis-

e Briihwiirfel fiir 1 Liter wiirfel matschig werden. Von der
o 26l Kochstelle nehmen und zu feinem

Brei purieren. Mit der restlichen
Salz, Pfeffer, Milch auffiillen, mit Salz, Pfeffer

Muskatnuss und Muskat abschmecken und
bei schwacher Hitze unter Riihren
erhitzen.

o gerQstete Toastecken dazu
% servieren.
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