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® 800 g festk. Kartoffeln

® 400 g Kiirbisfleisch
(z.B. Table Gold)

® 1 El natives Olivendl

® 2 kleine Zwiebeln,
fein gehackt

® 4 El Kiirbiskerne
(gerostet)

e 1 EL Minze
(fein geschnitten)

e 1 Glas Wasser

e 5 E| Apfel- oder
Weissweinessig

® 100 ml Gemiisebriihe

e je 1 El Kiirbis- und
Olivendl

e 1/2 Tl Currymischung
e Salz + Pfeffer

Kartoffel-
Kiarbis-Salat

mit Ktirbiskernen

Kartoffeln in der Schale im Dampf
weich garen, noch warm schélen
und in Scheiben schneiden.

Mit der Sauce sorgfaltig mischen,
30 Minuten ziehen lassen. Den
Kiirbis in dlinne Spalten/Schnitze
schneiden, im Ol einige Minuten
dlinsten. Zusammen mit den
Zwiebeln zum Kartoffelsalat
geben, vermengen und nochmals
kurz ziehen lassen.

Den Salat anrichten. Mit der fein-
geschnittenen Minze bestreuen.



