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® 600 g Hokkaido

e 3 El Olivendl

® 500 ml Gemusebrihe
® 200 ml Sahne

e 1 Chilischote, rot

® 1 Knoblauchzehe

e 1 El Limettenschale
e 1 El Limettensaft

e 2 Tl frisch ger. Ingwer
e Salz + Pfeffer

® 250 g Garnelen

1 Bund Schnittlauch

Exot;sche

Kurbisfleisch wiirfeln, in 2 EL
heiBem Ol andiinsten und mit
Briihe und Sahne abldschen.
15-20 Minuten abgedeckt auf
niedrigster Flamme kocheln. Die
Chilischote entkernen und fein
wiirfeln, Knoblauch durchpressen.
Die Suppe mit dem Pirierstab
fein plrieren. Limettenschale und
-saft, Ingwer, Chili und Knoblauch
unterriihren und salzen.
Garnelenschwinze in 1 EL heiBem
Ol von jeder Seite 2-3 Minuten
scharf anbraten, mit Salz und
Pfeffer wiirzen und mit Schnitt-
lauchrélichen zur Suppe servieren.



